
ワークショップ参加者募集
「食べち味ちょくれ！宇佐奈良漬！」

米処は酒処。良い酒、良い酒粕があったからできたもの。瓜の粕漬けを次世代へ。

開催概要・応募条件

１日目
2026年7月12日(日)
9:30〜12:30

下処理・塩漬け作業

２日目
2026年7月14日(火)
9:30〜10:30
空漬け作業

３日目
2026年7月15日(水)
9:30〜12:30

陰干し・本漬け作業

開催会場 駅川公民館（宇佐市法鏡寺224） ※無料駐車場あり

応募条件

※条件をすべて満たす方

（１） ３日間すべての日程に参加可能な方

（２） ２０歳以上の方

（３） 当日の取材撮影にご了承いただける方

お持ち物 エプロン、三角巾、マスク、手拭きタオル

※当日は動きやすい服装。汚れても良い服装でお越しください。

■申込期限：２０２６年６⽉３０⽇（⽕）まで

【お電話での応募・お問合せ】

宇佐商工会議所女性会事務局

０９７８ –３３ –３４３３

（ 受付時間 / 平日 8:30〜17:15 ）

【WEBでの応募フォーム】

※本事業は、令和8年度次世代地域活性化事業地⽅創⽣プラン補助⾦を活⽤して実施されています。
個⼈情報は本ワークショップの運営・連絡⽬的以外には使⽤いたしません。

応募者多数の場合は抽選を⾏います。お電話またはメールにて結果をご連絡いたします。

宇佐商工会議所女性会会員が宇佐市の郷土料理のひとつとして研究をしている宇佐の奈良漬。

今回、一般の方向けの漬物ワークショップを開催します！この機会にぜひご参加ください！

参加費・材料費

無料 （定員20名）

参加特典

自分たちで仕込んだ

瓜の粕漬けを約５キロ

お持ち帰りできます

主催：宇佐商工会議所女性会


